
MATJAS PODWĘDZANY                       36
śmietana z ogórkiem, cebulą i jabłkiem,
krem chrzanowy, nasz chleb żytni, 
świeży ogórek

MARCHEWKI PIECZONE                        34
glazura pomarańczowa z masłem, 
białym winem i chilli, sezam, kolendra

ZIEMNIAK Z PIECA                              29
śmietana ziołowa, masło, oliwa, 
dymka, sól Maldon

TALERZ SERÓW ZAGRODOWYCH 200g  49
Tomme de Savoie, francuskie rzemieślnicze
Brie, d’Ambert, Marszowicki twardy ser
dojrzewający 18 mc, konfitura malinowa 
z różą, chrupka ziemniaczana

ZUPA CEBULOWA                                  32
bulion z kaczki, dojrzewający ser
Marszowicki, grzanka z naszego chleba
pszennego z czosnkiem 

WEGE ŻUR                                             30
na zakwasie żytnim, palony ziemniak, jajo
sadzone, świeża pieczarka

KREWETKI I KALMARY                             56
szalotka, czosnek, kapary, suszone 
pomidory, winno-maślana emulsja z cytryną,
szczypiorek, oliwa ziołowa, nasza bagietka

DOMOWE KOPYTKA                            48 
Z ZIELONYMI WARZYWAMI
pesto ziołowe z orzechami i suszonymi
pomidorami, cukinia, seler naciowy, 
groszek cukrowy, dojrzewający ser
Marszowicki

PAPARDELLE Z WARZYWAMI                 48
grillowany bakłażan, cukinia i papryka, 
sos paprykowo-pomidorowy, 
dojrzewający ser Marszowicki

NIEKLASYCZNA MACZANKA               56
KRAKOWSKA
długo pieczona karkówka nadziewana
chałką, sos z kminkiem, ogórek piklowany
z imbirem i chilli, nasz chleb żytni

STEK ZE ŚWIECY WOŁOWEJ 250g      59
sos demi glace, grillowany pomidor,
sałatka z ziół

DZIK BOURGUIGNON                         59
duszony w czerwonym winie,
marchewka, pieczarki, boczek, 
nasz pampuch na parze

SAŁATY OGRODOWE Z ZIOŁAMI             17                               
vinaigrette z musztardą francuską

KOSZYK NASZEGO PIECZYWA             12                                          
masło wiejskie z solą Maldon

FRYTKI z sosem:                               17
dynamit/ketchup/guasacaca

FONDANT CZEKOLADOWY                     29
wiśnie z rumem

KAWOWY CREME BRULEE                    28

OSTRYGA / z cytryną                                              18

OSTRYGA / relish z selera naciowego,                    19
jabłka i octu jabłkowego.                                         

OSTRYGA / sos marakuja - habanero                     19

BURGER Z POLSKIEGO ROZBRATLA       47
nasza maślana bułka, dżem z boczku z
karmelizowaną cebulą, syropem klonowym 
i chilli, ser cheddar, ogórek małosolny,
sriracha mayo

BURGER JAGNIĘCY                              48
nasza pita, grillowane halloumi,
peperonata, dip jogurtowy z miętą

KANAPKA Z ANTRYKOTEM                  48
nasz chleb pszenny z pieczonym
czosnkiem, antrykot wołowy 150 g,
marynowana czerwona kapusta, gruszka 
w musztardzie, sos dynamit, szczypiorek

domów frytki                                          9

BURAKI MARYNOWANE                      34
glazura z musztardy i miodu, 
kozi twaróg, pestki dyni, migdały, 
sałatka z ziół, oliwa ziołowa

TATAR WOŁOWY                                   45 
aioli szczypiorkowe, ogórek małosolny,
piklowana rzodkiewka, nasz chleb żytni

Z NASZEJ PIEKARNI

NIEKLASYCZNY CEZAR                        45
trybowane podudzie z kurczaka z grilla, 
chrupiący bekon w sosie klonowym,
sałata rzymska, sos anchois, dojrzewający
ser Marszowicki, nasza grillowana bagietka



PLATE OF FARM CHEESE 200g.              49
Tomme de Savoie, French craft Brie,
d’Ambert, Marszowicki hard cheese ripening
18 months, raspberry jam with rose, potato
crisp

SMOKED HERRING                              36
sour cream with pickled cucumber, 
onion and apple, horseradish aioli, 
our rye bread, fresh cucumber

BAKED CARROTS                                 34
orange glaze with butter, white wine 
and chilli, sesame, coriander

BAKED POTATO                                     29
cream with herbs, butter, olive oil, 
spring onion, Maldon salt

MARINATED BEETROOTS                        34
mustard-honey glaze, goat cream cheese,
pumpkin seeds, almonds, herb salad, 
herbal oil

                
TRADITIONAL ONION SOUP                 32
on duck broth, ripening Marszowicki cheese,
our toasted wheat bread with garlic 

POLISH VEGE SOUR-RYE SOUP              30
baked potato, fried egg, fresh mushroom

SHRIMPS AND CALAMARI                     56
shallot, garlic, capers, dried tomatoes, 
wine-butter emulsion with lemon, chive, 
herb oil, our baguette

HOME MADE POTATO DUMPLINGS      48
WITH GREEN VEGETABLES
herbal pesto with nuts and dried tomatoes,
zucchini, celery, sugar peas, ripening
Marszowicki cheese

PAPARDELLE WITH VEGETABLES            48
grilled eggplant, zucchini and pepper,
pepper and tomato sauce, ripening
Marszowicki cheese

CRACOVIAN „MACZANKA”                    56
long roast pork neck stuffed with challah,
herbs, caraway, cucumber pickled with 
ginger and chilli, our rye bread

HANGER STEAK                                      59
FROM POLISH BEEF 250g
demi glace sauce, grilled tomato, herb salad

POLISH BOAR BOURGUIGNON               59                 
stewed in red wine with carrot, mushrooms
and bacon, steamed yeast dumpling 
                                  

GARDEN SALAD WITH HERBS               17
vinaigrette with French mustard 

OUR BREAD BASKET                             12                                          
country butter with Maldon salt

FRIES with sauce:                                  17
dynamite/ketchup/guasacaca

CHOCOLATE FONDANT                        29
cherries with rum

COFFEE CREME BRULEE                        28

OYSTER / lemon                                             18 

OYSTER / celery and apple relish                   19
with apple vinegar

OYSTER / passion fruit-habanero sauce          19
 

BURGER FROM POLISH ROZBRATL        47
our buttery bun, bacon jam with
caramelized onion, maple syrup and chilli,
ripening cheddar, marinated cucumber,
sriracha mayo

LAMB BURGER                                    48
our pita, grilled halloumi, peperonata,
yogurt dip with mint

SANDWICH WITH ENTRECOTE           48
our wheat bread with roasted garlic, beef
entrecote 150 g, marinated red cabbage,
pear in mustard, dynamite sauce, chive

choose fries                                           9

BEEF TARTAR                                        45
chive aioli, pickled cucumber, 
marinated radish, our rye bread

FROM OUR BAKERY

NON CLASSIC CEASAR SALAD             45
grilled chicken leg, crispy bacon with 
maple syrop, roman salad, anchois sauce,
ripening Marszowicki cheese, our grilled
baguette


