BISTRO MENU - ceazanre
i) ZIMNE

- MATJAS / chleb Litewski z kminkiem/ domowe Aioli/ palone masto / cebula czerwona  36,-

- TATAR WOEOWY/ domowe aioli z czosnkuw/ czerwona cebula/ anchois/ ogorek matosolny/ zottko/  48,-
olej z gory Sw. Wawrzynca/ chleb zytni 100%
- DOMOWY SMALEC Z MANGALICY / ogérki matosolne/ pieczywo 34,
- CEZAR/ kurczak kukurydziany supreme/ satata rzymska/ chrupigcy boczek/ sos anchois/  49,-
ser Marszowicki 18 mc/ grillowana bagietka pszenna
- CHEODNIK LITEWSKI/ botwinka/ rzodkiewka/ nasz ogorek matosolny/ wiejska maslanka/ koper/ dymka/ jajof sorbet z zielonego jabtka 34 .-

# 1
? POLECAMY DO WINA

- OSTRYGA Fines de Claire - DAVID HERVE/ wybierz sos: mignonette / limonka z chilli lub$wiezacytryna 19,-

- SERY DOJRZEWAJACE 200g / Tomme de Savoie/ Brie/ d'Ambert/ Marszowicki 18 mc/ midd macerowany/ pieczone orzechy  49,-
- MACEROWANE GRECKIE OLIWKI/ olej z cytrusami/ tymianek / rozmaryn  22,-

- ROSTBEF WOLNO PIECZONY/ majonez z swiezym chrzanem/ olej rzepakowy z gory sw. Wawrzyrica/ jabtko z gorczyca  39.-

00)  CIEPLE

- SZPARAGI z ekologicznej farmy pod Pacanowem/ sos holenderski / pistacje/ Swieze ziola  45,-
- GRILLOWANA MtODA KAPUSTA / feta/ midd i chilli/ czosnek/ pieczone pestki dyni/ grzanki z bagietki/ puree z czerwonej cebuli  38,-
- GORACE NADZIEWANE BULECZKI DROZDZOWE Z NASZEJ PIEKARNI 48,-
* pikantna jagniecina/ mozarella/ miéd macerowany/ Maldon/ sos guasacaca
* wolno pieczona wotowina/ mozarella/ miod macerowany/ Maldon/ pikantny sos rosyjski
- GRILLOWANY BAKEAZAN - tahini/ feta/ labneh ziotowy/ czosnek/ sos z granata/ pistacje/ Swieze owoce  42,-
- GOTOWANA BIAtA KIELBASA OD GUGULSKIEGO/ duszona cebula z gorczyca/ kremowe puree ziemniaczane/ ogorek matosolny  45,-
- DOMOWE KOPYTKA / sos beurre blanc/ fasolka szparagowa/ bob/ pieczony ser Bursztyr/ swieze ziota/ oliwa ziolowa  48,-
- SMAZONE KREWETKI/ chorizo/ chilli/ cukinia/ czosnek/ szalotka/ wino/ swieze ziota/ bagietka pszenna z grilla 49, -
- PODWOJNY CHEESE BURGER Z POLSKIEGO ROZBRATLA / dojrzewajacy cheddar/ bekon/ ogorek piklowany/ 58,-
satata rzymska/ sos dynamit/ frytki
- BAZAAR REUBEN / chleb pszenny na zakwasie/ nasze pastrami/ domowe kimchi/ dojrzewajacy cheddar/  59,-
piklowany ogorek/ majonez z pieprzem / frytki
- STEK BAVETTE 220g./ kremowe puree ziemniaczane z pieczonym czosnkiem/ palone masto/ grillowane szparagi  74,-
- MACZANKA KRAKOWSKA / pieczona karkdwka/ kluska chlebowa/ sos z kminkiem/ cebula/ ogorki matosolne  58,-

- NASZ CHLEB PSZENNY NA ZAKWASIE/ wiejskie masto z sola Maldon  14,-

- FRYTKI z sosem/ dynamit/ ketchup/ guasacaca  17,-

- SAEATY OGRODOWE/ pomidorki/ ziota/ vinaigrette  23,-

- TALERZYK KISZONEK/ ogorki matosolne/ kiszona pikantna papryka z kapustg 19,-

f12) StODKIE
- CREME BRULEE/ konfitura malinowo truskawkowa 33,-

- FONDANT CZEKOLADOWY/ sorbet z czarnej porzeczki 33,-
- StODKIE StOICZKI 29,-  zaprtoj kelnera:)

wykaz alergendw oraz gramatur dostepny u managera do grup od 6 osdb doliczamy 12% serwis



BISTRO MENU - eazanren
D) o

- MATJAS / LITHUANIAN bread with caraway seed/ home made Aioli/ burnt butter / red onion  36,-

- BEEF TARTAR/ home made garlic aioli/ red onion/ anchois/ low salt cucumber/ egg yolk/  48,-
rapeseed oil from Mount St. Wawrzynica/ our 100% rye bread

- HOMEMADE MANGALICA LARD/ low salt cucumbers/bread  34,-

- CAESAR/ supreme corn chicken/ romaine lettuce/ crispy bacon/ anchovy sauce/ Marszowicki cheese 18 months/  49,-
grilled wheat baguette

- LITHUANIAN COLD BEET SOUP/ young beet/ radish/ our low salt cucumber/ country buttermilk/ dill/ spring onion/  34,-

egg / green apple sorbet .
yWE RECOMMEND FOR WINE

- OYSTER Fines de Claire - DAVID HERVE/ choose sauce: mignonette / lime with chilli or fresh lemon  19.-

- MATURING CHEESES 200g / Tomme de Savoie/ Brie/ d Ambert/ Marszowicki 18 m¢/ macerated honey/ baked walnuts ~ 49,-
- MACERATED GREEK OLIVES/ citrus oil/ thyme/ rosemary  22,-

- SLOW-ROAST BEEF/ mayonnaise with fresh horseradish/ rapeseed olilapple with mustard  39,-

D)

- POLISH ORGANIC ASPARAGUS/ hollandaise sauce/ pistachios/ fresh herbs ~ 45,-
- GRILLED YOUNG CABBAGE/ feta/ honey & chilli/ garlic/ baked pumpkin seeds/ toasted baguette/ red onion puree  38,-
- HOT STUFFED YEAST BUNS FROM OUR BAKERY 48,-
e spicy lamb/ coriander/ garlic/ mozarella/ macerated honey/ Maldor/ guasacaca sauce
* slow roast beef / mozarella/ macerated honey/ Maldon/ russian sauce
- GRILLED EGGPLANT/ tahini/ feta/ herb labneh/ garlic/ pomegranate sauce/ pistachios/ fresh fruits  42,-
- COOKED WHITE SAUSAGE FROM GUGULSKI/ stewed onion with mustard/creamy mashed potatoes/  45,-
slightly salted cucumber
- HOME-MADE POTATO DUMPLING/ beurre blanc sauce/ green beans/ broad beans/ baked Bursztyn cheese/ herbs/ herbal oil ~ 48,-
- FRIED SHRIMP/ chorizo/ chilli/ zucchini/ garlic/ shallot/ wine/ fresh herbs/ grilled wheat baguette  49,-
- DOUBLE CHEESE BURGER FROM POLISH ROZBRATL / matured cheddar / bacon/romaine lettuce/  58,-
pickled cucumber/ dynamit sauce/ fries
- REUBEN BAZAAR / sourdough wheat bread / our pastrami/ matured cheddar/ home made kimchi/ 59,-
pickled cucumber/ mayonnaise with pepper/ fries
- BAVETTE STEAK 220g/ creamy mashed potatoes with roasted garlic/ burnt butter/ grilled asparagus/ Maldon salt ~ 74,-
- CRACOVIAN “MACZANKA" / baked pork neck / bread dumpling / cumin sauce / onion / low salt cucumbers  58,-
=== ADD:
- OUR SOURDOUGH WHEAT BREAD/ country butter with Maldon salt  14,-
- FRIES with sauce/ dynamite/ ketchup/ guasacaca 17,-
- GARDEN LETTUCE/ tomatoes/ herbs/ vinaigrette with French mustard 23 ,-
- PLATE OF HOME MADE PICKLES/ low salt cucumbers/ pickled spicy peppers with sauerkraft 19 -

?@ SWEET

- CREME BRULEE/ raspberry and strawberry jam  33,-
- CHOCOLATE FONDANT/ blackcu (rapt sorbet 33.-

wailer:

- SWEET JARCOOKIE  29,-

a list of allergens and weights available from the manager for groups from 6 people we add 12% service



