
K A N A P K I  

C ro q u e  m o n s i e u r  z  sz y n ką  Co t to                  49       
z  p i ecza rką  i  umami  beszame lem

Pa n  co n  to m ate  z  wę d zo n ą  b u r ra t ą               4 2
z  s o s e m  to m ato  f r i to                      

Burger  z  po l sk i ego  rozbra t l a                        56
z  sosem borde la i se  

Ka n a p ka  Re u b e n  z  n a sz y m  p a s t ra m i             5 6
i  domowym k imch i

Po łówka  ku rczaka      59
Jus ,  sa ł a tka  z io łowa  z  ka l a repą

B ia ła  k i e łbasa  w łasne j  roboty    5 1
puree ,  sos  g ravy,  kon f i tu ra  z  cebu l i

Stek  bave t te    74
S os  demi  g l ace ,  szpa rag i  z  g r i l l a

Maczanka  k rakowska    59
z  p i eczoną  ka rkówką  i  k l u ską  ch lebową      

 Schn i t ze l  z  w iep rzow iny    59
z  z i e lonym mas łem j ak  do  ś l imaków

 

Zap iekanka  z i emn iaczana  42  
quat ro  fo rmagg i  

p i k lowa ny  ko p er  i  kwa śna  śm i e ta n a  

Zap iekany  bak łażan    45
F io r  d i  R i co t ta    
z  so s e m  tom ato  f r i to

Z iemn iaczane  nood le   49  
cac io  e  pepe  

z  se re m  M a rszow ick im

P ie rog i  su r f  &  tu r f    59
z  węd zo ny m  p st rąg i e m  i  n ’d u j ą  

Gołąbek  z  j agn ięc iną    49
B ab agan usz  z  p a l o n ą  ka p u stą ,  

so s  z  pa p ry k i  m ary n owa n e j

P R Z E K Ą S K I

Mat i a s  ho lendersk i  na  ży tn im  ch leb ie          39
C re m e  f ra i c h e ,  m a r y n owa n e  sz p a ra g i ,  o l e j  r ze p akowy

Befsz tyk  t a ta r sk i                                       49
c zo s n e k  n i e d ź w i e d z i ,  c h l e b  ż y t n i ,  m a s ł o  g rz yb owe

Chrup iąca  b r ioche  z  pa té  z  wąt róbek          39
p i k l owa n e  c ze r wo n e  p o rze c z k i

       
Ro st b e f  p o  a n g i e l s ku                                 49
M a j o n ez  p i e p rzowy,  p e r łowa  ce b u lka  m a ry nowa n a

L a b n e h  z  b u ra k i e m                                    4 2
m a l i n owo - t r u f l owy  w i n e g re t ,  s ło n e c z n i k

F r y t k i  z  m a j o n eze m  t r u f l owy m                    2 1
ze  szc z y p i o r k i e m  i  s e re m  M a r szow ic k im  18  m sc

B A R  S E R W I S
 
Se l ekc j a  se rów do j rzewa j ących                   49      
miód  t ru f l owy

Krakowska  z  Bazaa ru                                 29
domowa  k i e łbasa  w ieprzowa  z  naszymi  k i szonkami

O l i w k i  w  z i o ł a c h  i  o l i w i e                             1 9

  
Gorący  se r  Sa in t  -  Fé l i c i en                         49
z  bag ie tką

Ost ryga  F ine  de  C la i re                                2 1
mign ione t te/ l imonka -ch i l l i

ze s t aw  3  o s t r yg                                                 59     

B I S T R O

T A L E R Z E  G Ł Ó W N E

 K re mówka  Pa p i e s ka    3 2

Ko g i e l  mo g i e l    3 2
z  raba rba rem i  pa lonym cuk rem

Na l eśn i k i  Suze t te    42
z  l i k i e rem Grand  Marn ie r  

Z a k rę co n e  Ba z a a rowe  c i a s te c z ka   3 2

S Ł O D K I E

do grup od 6 osób doliczamy 12% serwis
 

wykaz alergenów oraz gramatur dostępny u managera rezerwacje@bazaarbistro.pl

     Z a p i e ka n a  ce b u l owa    39                                     Ba r szc z  g rz y b owy  n a  z a kwa s i e     32
            z  c i a s tem f rancusk im  i  se rem                                                                             z  b i a ł ą  w łasną  k i e łbasą    42

       

Z U P Y



B I S T R O

S O U P S

D E S S E R T S

wykaz alergenów oraz gramatur dostępny u managera rezerwacje@bazaarbistro.pl

S T A R T E R S

Mat j a s  he r r i ng  on  rye  b read                       39
C re m e  f ra i c h e ,  m a r in a te d  a s p a ra g u s ,  rap e se e d  o i l

                     
B e e f  t a r t a re                                             49
w i l d  g a r l i c ,  r ye  b re a d ,  m u s h ro o m  b u t te r

Cr ipsy  b r ioche  w i th  l i ve r  pa té                    39
w i t h  p i c k l e d  re d  cu r ra n t

       
Eng l i sh  s ty l e  roas tbee f                              49
Pe p p e r  m ayo n n a i s e ,  p i c k l e d  p e a r l  o n io n

Labneh  w i th  bee t root                                42
ra s p b e r r y- t r u f f l e  v i n a i g re t te ,  s u n f lowe r  se ed s

Fr i e s  w i th  t ru f f l e  mayo                               2 1
c h ive  a n d  M a r szow i c k i  c h e e s e  18  m t h

B A R  S E R V I C E
 
Cheese  se l ec t i on                                      49       
t ru f f l e  honey

“ K ra kows ka ”  f ro m  B a z a a r                          2 9
home-made  pork  sausage  w i th  ou r  p i ck l e s

O l i ve s  i n  h e r b a l  o l i ve  o i l                            1 9
  
H o t  S a i n t  -  Fé l i c i e n  c h e e s e                       49
wi th  ou r  baguet te

Oyste r  F ine  de  C la i re                                 2 1
mign ione t te/ l ime-ch i l l i

se t  o f  3  oys te r s                                         59

M A I N  C O U R S E

Ha l f  a  f rench  g r i l l ed  ch i cken    59
Jus ,  he rb  sa l ad  w i th  koh l rab i

 Home  made  wh i te  sausage  5 1  
pota to  pu ree ,  g ravy  sauce  and  on ion  j am

Bavet te  s teak   74
Demi -g l ace  sauce ,  g r i l l e d  aspa ragus

 “ Maczanka  K rakowska”   59
l ong  baked  pork  w i th  b read  dump l i ng      

Pork  s chn i t ze l   59
wi th  sna i l  bu t te r       

 

Baked  eggp lan t    45
F io r  d i  R i co t ta    

w i t h  to m ato  f r i to  s a u ce

Pota to  g ra t i n  quat ro  fo rmagg i   45  
p i c k l e d  d i l l  a n d  c re m e  f ra i c he

 
Cac io  e  pepe  pota to  nood les   49

w i t h  M ar szow ic k i  c h ee s e  18  m c

Sur f  &  tu r f  dump l i ngs   59
w i th  s m o ke d  t ro u t  a n d  n ’du j a  

Cabbage  ro l l  w i th  l amb   49
B a b a g a n u s h  w i th  ro a s ted  c abb a ge ,

p i c k l e d  p ep p e r  s a u ce

      Ba ke d  o n i o n  s o u p    39                                            C ra cov i a n  wh i te  b o r s c h t   3 2  
        w i th  pu f f  pas t ry  and  cheese                                                         w i th  mushrooms
                                                                                                       w i t h  h o m e  m a d e  w h i te  s a u s a g e    4 2  

Po l i s h  Pa p a l  c re a m c a ke    3 2

Ko g e l  mo g e l    3 2
wi th  rhubarb  and  bu rn t  suga r

Cre p e s  S u ze t te   4 2
wi th  Grand  Marn ie r  l i queur  

Ho me  ma d e  swe e t  j a r  co o k i e s   3 2

S A N D W I C H E S  

Croque  mons ieu r  w i th  Cot to  ham                49        
wi th  mushrooms  and  umami  bechame l  sauce

Pa n  co n  to m ate  w i t h  s m o ke d  b u r ra t a           4 2
w i t h  to m ato  f r i to  s a u ce                    

Burger  f rom po l i sh  bee f                              56
wi th  borde la i se  sauce  

Re u b e n  s a n d w i c h  w i t h  o u r  p a s t ra m i             5 6
and  home-made  k imch i

f r o m  6  p e o p l e  g r o u p  w e  a d d  1 2 %  s e r v i c e  f e e


	PRZEKĄSKI
	Matias holenderski na żytnim chlebie         39 Creme fraiche, marynowane szparagi, olej rzepakowy
	Befsztyk tatarski                                      49 czosnek niedźwiedzi, chleb żytni, masło grzybowe
	Chrupiąca brioche z paté z wątróbek         39 piklowane czerwone porzeczki
	Rostbef po angielsku                                49 Majonez pieprzowy, perłowa cebulka marynowana
	Labneh z burakiem                                   42 malinowo-truflowy winegret, słonecznik

	Frytki z majonezem truflowym                   21 ze szczypiorkiem i serem Marszowickim 18 msc

	BAR SERWIS
	Selekcja serów dojrzewających                  49                 miód truflowy
	Krakowska z Bazaaru                                29 domowa kiełbasa wieprzowa z naszymi kiszonkami

	Oliwki w ziołach i oliwie                            19
	Gorący ser Saint - Félicien                        49 z bagietką
	Ostryga Fine de Claire                               21 mignionette/limonka-chilli
	zestaw 3 ostryg                                                59

	Zapiekana cebulowa   39                                    Barszcz grzybowy na zakwasie    32             z ciastem francuskim i serem                                                                            z białą własną kiełbasą   42

	ZUPY
	TALERZE GŁÓWNE
	Połówka kurczaka     59 Jus, sałatka ziołowa z kalarepą
	Biała kiełbasa własnej roboty   51 puree, sos gravy, konfitura z cebuli
	Stek bavette   74 Sos demi glace, szparagi z grilla
	Maczanka krakowska   59 z pieczoną karkówką i kluską chlebową
	Schnitzel z wieprzowiny   59 z zielonym masłem jak do ślimaków
	Zapiekanka ziemniaczana 42  quatro formaggi  piklowany koper i kwaśna śmietana
	Zapiekany bakłażan   45 Fior di Ricotta    z sosem tomato frito
	Ziemniaczane noodle  49  cacio e pepe  z serem Marszowickim
	Pierogi surf & turf   59 z wędzonym pstrągiem i n’dują
	Gołąbek z jagnięciną   49 Babaganusz z paloną kapustą,  sos z papryki marynowanej


	SŁODKIE
	KANAPKI
	Croque monsieur z szynką Cotto                 49                                         z pieczarką i umami beszamelem
	Pan con tomate z wędzoną burratą              42 z sosem tomato frito
	Burger z polskiego rozbratla                       56 z sosem bordelaise
	Kanapka Reuben z naszym pastrami            56 i domowym kimchi
	Kremówka Papieska   32
	Kogiel mogiel   32 z rabarbarem i palonym cukrem
	Naleśniki Suzette   42 z likierem Grand Marnier

	Zakręcone Bazaarowe ciasteczka  32
	do grup od 6 osób doliczamy 12% serwis


	STARTERS
	Matjas herring on rye bread                      39 Creme fraiche, marinated asparagus, rapeseed oil
	Beef tartare                                            49 wild garlic, rye bread, mushroom butter
	Cripsy brioche with liver paté                   39 with pickled red currant
	English style roastbeef                             49 Pepper mayonnaise, pickled pearl onion
	Labneh with beetroot                               42 raspberry-truffle vinaigrette, sunflower seeds

	Fries with truffle mayo                              21 chive and Marszowicki cheese 18 mth

	BAR SERVICE
	Cheese selection                                     49                 truffle honey
	“Krakowska” from Bazaar                         29 home-made pork sausage with our pickles

	Olives in herbal olive oil                           19
	Hot Saint - Félicien cheese                      49 with our baguette
	Oyster Fine de Claire                                21 mignionette/lime-chilli

	set of 3 oysters                                        59
	Baked onion soup   39                                           Cracovian white borscht  32          with puff pastry and cheese                                                        with mushrooms                                                                                                        with home made white sausage   42


	SOUPS
	MAIN COURSE
	Half a french grilled chicken   59 Jus, herb salad with kohlrabi
	Home made white sausage 51  potato puree, gravy sauce and onion jam
	Bavette steak  74 Demi-glace sauce, grilled asparagus

	“Maczanka Krakowska”  59 long baked pork with bread dumpling
	Pork schnitzel  59 with snail butter
	Baked eggplant   45 Fior di Ricotta    with tomato frito sauce

	Potato gratin quatro formaggi  45  pickled dill and creme fraiche
	Cacio e pepe potato noodles  49 with Marszowicki cheese 18 mc
	Surf & turf dumplings  59 with smoked trout and n’duja
	Cabbage roll with lamb  49 Babaganush with roasted cabbage, pickled pepper sauce


	DESSERTS
	Polish Papal cream cake   32
	Kogel mogel   32 with rhubarb and burnt sugar
	Crepes Suzette  42 with Grand Marnier liqueur

	Home made sweet jar cookies  32

	SANDWICHES
	Croque monsieur with Cotto ham                49                                         with mushrooms and umami bechamel sauce
	Pan con tomate with smoked burrata          42 with tomato frito sauce
	Burger from polish beef                             56 with bordelaise sauce
	Reuben sandwich with our pastrami            56 and home-made kimchi
	wykaz alergenów oraz gramatur dostępny u managera
	rezerwacje@bazaarbistro.pl
	from 6 people group we add 12% service fee




