
 - MATJAS/ chleb Litewski z kminkiem/ domowe Aioli/ palone masło / cebula czerwona  36,-

 - TATAR WOŁOWY/domowe aioli z czosnku/ czerwona cebula/ anchois/ ogórek małosolny/ żółtko/ marynowane kurki/

   olej z góry św. Wawrzyńca/ nasz chleb żytni 100%  48,-    

 - DOMOWY SMALEC Z MANGALICY/ ogórki małosolne/ nasz chleb  34,-

 - CEZAR/ kurczak kukurydziany supreme/ sałata rzymska/ boczek/ sos anchois/ ser Marszowicki 18mc/ nasza bagieta  49,-

     

 - OSTRYGA Fines de Claire - DAVID HERVÉ/ wybierz sos: mignonette / limonka z chilli  lub świeża cytryna  19,-

 - SERY DOJRZEWAJĄCE 200g / Tomme de Savoie/ Brie/ d’Ambert/ Marszowicki 18 mc/  

   nasza konfitura z dyni, jabłek i pomarańczy/ pieczone orzechy  49,-   

 - MACEROWANE GRECKIE OLIWKI/ olej z cytrusami/ tymianek/ rozmaryn  22,-

 - ROSTBEF WOLNO PIECZONY/ olej rzepakowy z góry św. Wawrzyńca/ domowy sos tatarski  39 -

 - KRAKOWSKI BARSZCZ BIAŁY/ grzyby/ ziemniaki/ biała kiełbasa od Gugulskiego/ wiejska maślanka/ koper  34,-

 - GRILLOWANA KAPUSTA/ feta/ miód i chilli/ czosnek/ pestki dyni/ grzanki z bagietki/ puree z czerwonej cebuli  38,-

 - NADZIEWANE BUŁECZKI DROŻDŻOWE Z NASZEJ PIEKARNI  48,-

 jagnięcina/ mozarella/ miód macerowany/ Maldon/ sos guasacaca 

 wolno pieczona wołowina/ mozarella/ miód macerowany/ Maldon/ pikantny sos rosyjski 

 - GRILLOWANY BAKŁAŻAN/ tahini/ feta/ labneh ziołowy/ czosnek/ sos z granata/ pistacje  42,-

 - GOTOWANA BIAŁA KIEŁBASA OD GUGULSKIEGO/ duszona cebula z gorczycą/ młode ziemniaki z koperkiem/ ogórek małosolny  45,-   

 - DOMOWE KOPYTKA Z KURKAMI/ sos maślany ze śmietaną/ czosnek/ tymianek/ oliwa ziołowa/ ser Marszowicki 18mc   48,-

 - SMAŻONE KREWETKI/ chorizo/ chilli/ kalarepa/ czosnek/ szalotka/ wino/ świeże zioła/ nasza bagieta   49,-

 - PODWÓJNY CHEESE BURGER Z POLSKIEGO ROZBRATLA/ dojrzewający cheddar/ bekon/ ogórek piklowany/  

   sałata rzymska/ ostry sos dynamit/ frytki  58,-

 - BRIOCHE Z KREWETKAMI/ sałatka z kalarepki/ mango/ kolendra/ sezam/ orzeszki pini/ chilli mayo/ sałata   56,-

 - BAZAAR REUBEN/ chleb pszenny na zakwasie/ nasze pastrami/ nasze kimchi/ dojrzewający cheddar/

   piklowany ogórek/ pieprzowe mayo / frytki  59,-

 - STEK BAVETTE 220g./ młode ziemniaczki z koperkiem/ palone masło/ sałaty ogrodowe z pomidorem bawole serce/  

   vinaigrette z pomarańczą/ świeże zioła  74,-                                                                              

 - MACZANKA KRAKOWSKA Z KMINKIEM/ pieczona karkówka/ kluska chlebowa/ cebula/ ogórki małosolne  58,-

 - NASZ CHLEB PSZENNY NA ZAKWASIE/ wiejskie masło z solą Maldon  14,-

 - FRYTKI z sosem/ dynamit/ ketchup/ guasacaca  17,-

 - SAŁATY OGRODOWE/ pomidorki/ zioła/ vinaigrette z pomarańczą  23,-

 - TALERZYK  KISZONEK/ ogórki małosolne/ kiszona pikantna papryka z kapustą  19,-

 - ZAPIEKANY KOGIEL MOGIEL/ maliny/ kruszonka   33,-         - FONDANT CZEKOLADOWY/ sorbet z czarnej porzeczki   33,-

 - SŁODKIE SŁOICZKI  29,-

dodaj:

ZIMNE

T A L E R Z E

do grup od 6 osób doliczamy 12% serwis
 

wykaz alergenów oraz gramatur dostępny u managera 

SŁODKIE

zapytaj kelnera:)

 do wina

CIEPŁE



 - MATJAS/ Lithuanian bread with caraway seed/ home made Aioli/ burnt butter / red onion  36,-

 - BEEF TARTAR/ home made garlic aioli/ red onion/ anchois/ low salt cucumber/ egg yolk/ marinated chanterelles  48,-

   rapeseed oil from Mount St. Wawrzyńca/ our 100% rye bread

 - HOMEMADE MANGALICA LARD/ low salt cucumbers/ our bread  34,-

 - CAESAR/ supreme corn chicken/ romaine lettuce/ crispy bacon/ anchovy sauce/ Marszowicki cheese 18 months  49,-

   our baguette

 - OYSTER Fines de Claire - DAVID HERVÉ/ choose sauce: mignonette/ lime with chilli/ fresh lemon  19,-

 - MATURING CHEESES 200g/ Tomme de Savoie/ Brie/ d'Ambert/ Marszowicki 18 mc/ our pumpkin, apple and orange jam/

   roasted nuts  49,-  

 - MACERATED GREEK OLIVES/ citrus oil/ thyme/ rosemary  22,-

 - SLOW-ROAST BEEF/ rapeseed oil / home made tartar sauce  39,-

 - CRACOVIAN WHITE BORSCHT/ mushrooms/ potatoes/ white sausage from Gugulski/ country buttermilk/ dill  34,-

 - GRILLED YOUNG CABBAGE/ feta/ honey & chilli/ garlic/ baked pumpkin seeds/ toasted baguette/ red onion puree  38,-

 - HOT STUFFED YEAST BUNS FROM OUR BAKERY  48,-
spicy lamb/ coriander/ garlic/ mozarella/ macerated honey/ Maldon/ guasacaca sauce

slow roast beef / mozarella/ macerated honey/ Maldon/ russian sauce

 - GRILLED EGGPLANT/ tahini/ feta/ herb labneh/ garlic/ pomegranate sauce/ pistachios  42,-

 - COOKED WHITE SAUSAGE FROM GUGULSKI/ stewed onion with mustard/ young potato with dill/ fresh pickled cucumber  45,-    

 - HOMEMADE DUMPLINGS WITH CHANTERELLES MUSHROOMS/ butter and cream sauce/ garlic/ thyme/   

   herbal olive oil/ matured Marszowicki cheese  48,-

 - FRIED SHRIMP/ chorizo/ chilli/ kohlrabi/ garlic/ shallot/ wine/ fresh herbs/ grilled wheat baguette  49,-

 - DOUBLE CHEESE BURGER FROM POLISH ROZBRATL/ matured cheddar/ bacon/ romaine lettuce/      

   pickled cucumber/ dynamit sauce/ fries  58,-

 - BRIOCHE SHRIMP SANDWICH/ kohlrabi salad/ mango coulis/ coriander/ sesame seeds/ pine nuts/ chili mayo/ lettuce  56,-

 - REUBEN BAZAAR/ sourdough wheat bread/ our pastrami/ matured cheddar/ home made kimchi /    

   pickled cucumber/ pepper mayo/ fries  59,-

 - BAVETTE STEAK 220g/ young potatoes with dill/ brown butter/ lettuce with buffalo heart tomato/    

   homemade orange vinaigrette/ fresh herbs  74,-                                                                   

 - CRACOVIAN  “MACZANKA”/ baked pork neck/ bread dumpling/ cumin sauce/ onion/ low salt cucumbers  58,-

 - OUR SOURDOUGH WHEAT BREAD/ country butter with Maldon salt  14,-

 - FRIES with sauce/ dynamite/ ketchup/ guasacaca  17,-

 - GARDEN LETTUCE/ tomatoes/ herbs/ vinaigrette with French mustard  23,-

 - PLATE OF HOME MADE PICKLES/ low salt cucumbers/ pickled spicy peppers with sauerkraft  19,-

 - BAKED KOGIEL MOGIEL WITH RASPBERRIES AND CRUMBLE  33,-               - CHOCOLATE FONDANT/ blackcurrant sorbet  33,-

 - SWEET JAR COOKIE   29,-

  

add:

for groups from 6 people we add 12% servicea list of allergens and weights available from the manager

HOT

SWEET

 *ask waiter:)

 for  wine

P L A T E
COLD



 - JAJECZNICA Z TRZECH JAJ/ wiejskie masło/ nasze pieczywo  28,-    

 - JAJA PO TURECKU/ jaja poche/ feta/ labneh z czosnkiem/ zata’ar/ palone masło z papryką/ nasza pita  36,-

 - JAJA BENEDYKTA/ jaja w koszulce/ szynka dojrzewająca/ sos holenderski/ sałatka z ziół/ nasza chałka   43,-

 - JAJA PO RANCHERSKU/ duszone pomidory San Marzano z papryką/ chorizo/ feta/ papryczka padrón/ świeże zioła/ 

   nasza bagieta  49,-

 - SZAKSZUKA/ jaja/ duszone pomidory San Marzano z papryką/ seler naciowy/ świeże zioła/ nasza bagieta  42,-

 - OMLET Z KURKAMI/ ser Marszowicki 18 mc/ palone masło/ nasze pieczywo z wiejskim masłem  45,-

    

 - GOOD MORNING BURGER/ burger z rozbratla 180g/ jajecznica/ cheddar/ bekon/ pikantny sos dynamit/ 

   sos klonowo - kawowy  46,-

 - NDUJA & BURRATA/ grillowana na maśle bagietka/ kiszony miód/ prażone pistacje/ oliwa ziołowa/ Maldon  46,-

 - pullmann tost:

BARDZO SEROWY/ sery dojrzewające/ ostry sos dynamit/ sos guasacaca / sałatka z vinaigrette  45,- 

MADAME MONTE CHRISTO/ jajo sadzone/ ser Marszowicki 18 mc/ gotowana szynka/      

   musztarda Dijon Maille/ nasza konfitura malinowa z różą/ sałatka z vinaigrette  45,-

 - bajgle: 

PASTA JAJECZNA/ ser Marszowicki 18 mc/ domowe aioli/ szczypiorek/ sałatka ze świeżych ziół  34,-

PIECZONY ROSTBEF/ majonez ze świeżym chrzanem/ ogórek małosolny/ sałaty ogrodowe  38,-

GRILLOWANE CHORIZO/ papryczki padron/ gzik/ sos guasacaca/ świeża kolendra  39,-

BAJGIEL BLT/ kurczak kukurydziany/ jajo sadzone/ bekon/ pomidor/ sałata/ domowe aioli  45,- 

 - SZTAMPA/ 2 jaja sadzone/ szynka z Liszek/ gzik/ frankfurterki/ ser Królewski z Sierpca/     

   musztarda/ sałatka z vinaigrette/ ogórek małosolny/ bazaarowe pieczywo  49,-

 - ROŚLINNY/ fasoka szparagowa i kurki/ domowy hummus/ oliwki kalamata/ sałaty ogrodowe z vinaigrettem/     

   ogórek małosolny/ nowalijki/ pikantna kiszona papryczka z kapustą/ nasze pieczywo z wiejskim masłem   48,-

 - PASTY DO CHLEBA/ jajeczna ze szczypiorem/ z wędzonego łososia z koperkiem/ gzik z rzodkiewką i dymką/      

   wiejskie masło z solą Maldon/ nasze pieczywo  39,-

   

 - DODATKI: 
   wiejski boczek  8,-    / szynka dojrzewająca  9,-   / frankfurterka z ognia  8,-    / grillowane chorizo  1 4,-       

   wybrana pasta  14,-   /jajo : na miękko/ sadzone/ poche   6,-    / koszyk pieczywa  8,-   

   domowa konfitura malinowa z różą   6,-    / extra masło wiejskie  5,-

 - CHAŁKA W JAJKU/ tosty francuskie z drożdżowej chałki/ macerowane morele/ konfitura owocowa/ 

   crème fraiche z wanilią   38,-

 - KLUSKI LENIWE/ palone masło/ pieczona biała czekolada/ kandyzowana skórka z pomarańczy/ 

   crème fraiche z wanilią   38,-

 - DOMOWE SŁODKIE WYPIEKI    

wykaz alergenów oraz gramatur dostępny u managera 

codziennie
9 - 13

do grup od 6 osób doliczamy 12% serwis
 

Ś N I A D A N I A
JAJA

KANAPKI Z PIEKARNI

TALERZE ŚNIADANIOWE

NA SŁODKO 

*zapytaj kelnera:)



 - SCRAMBLED EGGS/ country butter / bazaar bread 28,- 

 - TURKISH EGGS/ poached eggs/ feta cheese/ labneh with garlic/ za'atar/ roasted butter with peppers/ our pita  36,-

 - EGGS BENEDICT/ poached eggs/ ripening ham/ hollandaise sauce/ herb salad/ challah  43,-

 - RANCHER EGGS/ stewed San Marzano tomatoes with peppers/ chorizo/ feta cheese/ padrón pepper/ 

   fresh herb/ our baguette  49,-

 - SHAKSHUKA/ eggs/ stewed San Marzano tomatoes with peppers/ celery stalk/ fresh herbs/ our baguette  42,-

 - CHANTERELLE MUSHROOMS OMELETTE/ Marszowicki cheese 18 months/ roasted butter/ our bread with country butter 45,-

 - GOOD MORNING BURGER/ shredded burger 180g/ scrambled eggs/ cheddar/ bacon/ spicy dynamite sauce/ 

   maple and coffee sauce  46,-

 - NDUJA & BURRATA/ our grilled wheat baguette/ pickled honey/ pistachios/ Maldon salt/ herb olive oil  46,- 
 

 - PULLMANN TOAST:

VERY CHEESE TOAST/ Pullmann French toast/ ripening cheeses/ spicy dynamite sauce/ guasacaca sauce/ 

   garden salad with vinaigrette 45,- 

MADAME MONTE CHRISTO SANDWICH/ Pullmann French toast/ fried egg/ Marszowicki cheese 18 months/ smoked ham/ 

   Dijon Maille mustard/ our raspberry jam with rose/ garden salad with vinaigrette  45,-

 - BAGELS:

EGG PASTE/ Marszowicki cheese 18 months/ home made aioli/ chives/ fresh herb salad  34,-

BAKED ROAST BEEF/ fresh horseradish mayonaisse/ low-salt cucumber/ garden salad  38,-

GRILLED CHORIZO/ padron peppers/ gzik/ guasacaca sauce/ fresh coriander  39,-

BAGEL BLT/ corn chicken/ fried egg/ bacon/ tomato/ lettuce/ our homemade aioli  45,-

 -“SZTAMPA” PLATE/ 2 fried eggs/ ham from Liszek/ cottage cheese with radish/ frankfurters/ 

   Królewski cheese from Sierpc/ low salt cucumber/ salad with vinaigrette/ mustard/ bazaar bread  49,-

 - VEGETABLE SET/ green beans and chenterelles mushrooms/ home-made hummus/ kalamata olives/ garden salad with     

   vinaigrette/ spring vegetables/ low-salt cucumber/bazaar bread with country butter  48,-

 - BREAKFAST PASTES/ egg paste with chives/ smoked salmon with dill/ gzik with radish and spring onion/ 

   country butter with Maldon salt/ our bread  39,-

 - add: 
   country bacon 8,-     / matured ham 9,-     / frankfurter 8,-     / grilled chorizo 14,-     / selected paste 14,- 

   egg- soft/ fried/ poche 6,-     / basket of bread 8,-     / homemade raspberry jam with rose 6,-     / extra butter 5,-

 - CHALLAH IN EGG/ challah french toast/ macerated apricots/ home-made fruit jam/ crème fraiche with vanilla  38,-

 - LAZY POTATO DUMPLINGS/ burnt butter/ white chocolate crunch/ candied orange peel/ vanilla crème fraiche  38,-

 - HOMEMADE SWEET PASTRY

  
wykaz alergenów oraz gramatur dostępny u managera 

every day
9 - 13

do grup od 6 osób doliczamy 12% serwis
 

B R E A K F A S T  
EGGS

SANDWICH FROM our BAKERY

OUR BREAKFAST SETS

SWEET

 *ask waiter:)


