RZEMIESLNICZA PIEKARNIA
CODZIENNIE WYPIEKAMY RECZNIE FORMOWANE CHLEBY NA NATURALNYCH ZAKWASACH
Z MAKI Z LOKALNYCH MLYNOW

W NASZEJ OFERCIE ZNAJDZIECIE ZAROWNO WINA RZEMIESLNICZE Z MALYCH RODZINNYCH WINNIC
JAK ROWNIEZ SWIATOWE KLASYKI!

ostrygi z:
« CYTRYNA 18

« SELER NACIOWY, JABtKO, OCET JABtKOWY 19
+ MARAKUJA - HABANERO 19

OSTRYGI Fines de Claire - DAVID HERVE

Marennes - Oléron Francja

TALERZYKI

TALERZ SEROW 49
ZAGRODOWYCH 200g

Tomme de Savoie, francuskie rzemieélnicze
Brie, d’Ambert, Marszowicki twardy ser
dojrzewajgcy 18 mc, miéd macerowany

LETNIE KURKI 34

masto, pietruszka

DO OSTRYG SZCZEGOLNIE POLECAMY RZESKS$E CHLODNE BABAE!

VOUVRAY BRUT - DENIS MEUNIER 31/170

Methode Tradiitionnelle, Dolina Loary / Francja

‘ VEUVE DELOYNES, BRUT TRADITION 43/240
Champagne / Francja

MtODE ZIEMNIACZKI 23

masto, koperek, labneh koperkowy

MARCHEWKI PIECZONE 34
glazura pomaraiczowa z mastem,
biatym winem i chilli, sezam, kolendra

TALERZE

GAZPACHO 32
Z CHRUPIACYMI WARZYWAMI

papryka, seler naciowy, szalotka,

ziota, kolendra, mieta

DOMOWE KOPYTKA 48
Z ZIELONYMI WARZYWAMI

pesto ziotlowe z orzechami i suszonymi
pomidorami, cukinia, szparagi, groszek
cukrowy, dojrzewaijqcy ser Marszowicki

TAGLIATELLE z BOCZNIAKAMI 48
sos beurre blanc, dymka,
ser dojrzewajgcy Marszowicki

MATJAS PODWEDZANY 36
$mietana z ogérkiem, cebulq i jabtkiem,
krem chrzanowy, nasz chleb zytni,

$wiezy ogérek

TATAR WOLtOWY 45
olej rzepakowy z géry $w. Wawrzyiica,
piklowana cebulka pertowa, piklowana
kurka, musztarda francuska, dymka,

nasz chleb zytni

KREWETKI | KALMARY 56
szalotka, czosnek, kapary, suszone

pomidory, winno-maslana emulsja z cytrynqg,
szczypiorek, oliwa ziotowa, nasza bagietka

NASZ CEZAR 48
kurczak supreme, satata rzymska,

boczek w glazurze z syropu klonowego,

sos anchois, dojrzewajqcy ser Marszowicki,
nasza grillowana bagietka

BURGER Z POLSKIEGO ROZBRATLA. 47
nasza maslana butka, dzem z boczku

z karmelizowang cebulg, syropem klonowym
i chilli, ser cheddar, ogérek matosolny,
sriracha mayo

ddméw frytki Q

Z NASZEJ PIEKARNI
BURGER JAGNIECY 48

nasza pita, grillowane halloumi,
peperonata, dip jogurtowy z mietq

doméw frytki Q

DOBIERZ CO LUBISZ!

SALATY OGRODOWE Z ZIOtAMI 17

vinaigrette z musztardq francuskq

KOSZYK NASZEGO PIECZYWA 12

masto wiejskie z solg Maldon

FRYTKI z sosem: 17
dynamit/ketchup/guasacaca

STEK ZE SWIECY WOtOWE]J 2509 56

sos demi glace

GESIE PIPKI 48
sos demi glace z szalotkami,
tymianek cytrynowy, palone masto

NIEKLASYCZNA MACZANKA 56
KRAKOWSKA

dtugo pieczona karkéwka nadziewana
chatkg i czosnkiem niedzwiedzim,

sos z kminkiem, ogérek piklowany

z imbirem i chilli, nasz chleb zytni

KANAPKA Z ANTRYKOTEM 48
antrykot wotowy 150 g, nasz chleb
pszenny z pieczonym czosnkiem,
marynowana czerwona kapusta, gruszka
w musztardzie, sos dynamit, szczypiorek

doméw frytki Q

NA SLODKO

FONDANT CZEKOLADOWY 29

wisnie z rumem

KAWOWY CREME BRULEE 28

ZAPRASZAMY DO NASZEJ DRUGIEJ RESTAURACIJI

N O A H Food Sharing Concept

; znasziesz dania Inspirowane I{ucl‘-niq ulic

|Z|QAJ; |_A i po|s|{q sezonowoéciq.

DO ZOBACZENIAW NOAH w

ul. Meiselsa 24

ZAREZERWUJ U NAS STOLIK!
& 797 422002 I rezerwacje@bazaarbistro.pl

do grup od 6 oséb doliczamy 12% serwis

wykaz alergendw oraz gramatur dostepny u managera.

www. bazaarbistro.pl ) Bazaar Bistro Krakéw bazaarbistro



ARTISAN BAKERY

EVERYDAY BAKE HAND - MOLDED BREAD WITH FLOUR FROM LOCAL MILLS

INOUR OFFER YOU WILL FIND CRAFTSHIP WINES FROM SMALL FAMILY EUROPEAN VINEARIES
AND WORLD CLASSICS!

oysters with:

OYSTERS Fines de Claire - DAVID HERVE

Marennes - Oléron France

. LEMON 18
. CELERY, APPLE, APPLE VINEGAR 19
- PASSION FRUITHABANERO 19

PLATE OF FARM CHEESE 200g. 49

Tomme de Savoie, French craft Brie,
d’Ambert, Marszowicki hard cheese ripening
18 months, macerated honey

SUMMER CHANTERELLE 34
MUSHROOMS

butter, parsley

BUBBLES! IS ESPECIALLY RECOMMENDED FOR OYSTERS!

VOUVRAY BRUT - DENIS MEUNIER
\ Methode Tradiitionnelle, Loire Valley / France

31/170

VEUVE DELOYNES, BRUT TRADITION
Champagne / France

43/240

YOUNG POTATO. 23
butter, dill, dill labneh

BAKED CARROTS 34
orange glaze with butter, white wine
and chilli, sesame, coriander

GAZPACHO 32
with CRISPY VEGETABLES

pepper, celery, shallot, herbs,

coriander, mint

HOME MADE POTATO DUMPLINGS 48
WITH GREEN VEGETABLES

herbal pesto with nuts and dried

tomatoes, zucchini, asparagus,

sugar peas, ripening Marszowicki cheese

TAGLIATELLE 48
with OYSTER MUSHROOMS

oyster mushrooms, beurre blanc, spring
onion, ripening Marszowicki cheese

BURGER FROM POLISH ROZBRATL 47
our buttery bun, bacon jam with ;
caramelized onion, maple syrup and chilli,
ripening cheddar, marinated cucumber,

sriracha mayo

choose fries 9

CHOOSE WHAT YOU LIKE!

SMOKED HERRING 36
sour cream with pickled cucumber,

onion and apple, horseradish aioli,

our rye bread, fresh cucumber

BEEF TARTAR 45
rapeseed oil, pickled pearl onion,

pickled chanterelle, French mustard,

spring onion, our rye bread

PLATES

SHRIMPS AND CALAMARI 56
shallot, garlic, capers, dried tomatoes,
wine-butter emulsion with lemon, chive,
herb oil, our baguette

BAZAAR CEASAR 48
supreme chicken, roman salad, grilled
bacon in maple syrup, anchois sauce,
ripening Marszowicki cheese,

our grilled baguette

FROM OUR BAKERY

HANGER STEAK 56
FROM POLISH BEEF 250 g

demi glace sauce

GOOSE STOMACHS 48

CLASSIC JEWISH DISH
demi glace sauce with shallots,
lemon thyme, roasted butter

CRACOVIAN ,MACZANKA" 56
long roast pocrk neck stutfed with challah
and wild garlic, herbs, caraway,

cucumber pickled with ginger and chilli,

our rye bread

LAMB BURGER 48

our pita, grilled halloumi, peperonata,
yogurt dip with mint

choose fries 9

SWEETS

GARDEN SALAD WITH HERBS 17
vinaigrette with French mustard

OUR BREAD BASKET 12
country butter with Maldon salt

FRIES with sauce: 17
dynamite/ketchup/guasacaca

SANDWICH WITH ENTRECOTE 48
entrecote 150 g,our wheat bread with
roasted garlic, beef marinated red
cabbage, pear in mustard, dynamite sauce,
chive

choose fries 9

CHOCOLATE FONDANT 29

cherries with rum

COFFEE CREME BRULEE 28

WELCOME TO OUR SECOND RESTAURANT

N O A H Food Sharing Concept

EI:' IE OU’I” new restaurant, \X/Iwere you \m” ]EinA
T

" dishes inspiveal l)q the cuisine o]E the streets

. 1_. o]E |S|QAE|_ and Do|isl1 seasonalitq.

ul. Meiselsa 24

SEE YOU AT NOAH @

Krakéw - Kazimierz  reservations: 797 422 002
Plac Nowy 6

rezerwqcie@quoo rbisfro‘p|

for groups from 6 people we add 12% service

www. bazaarbistro.pl €3 Bazaar Bistro Krakéw bazaarbistro



