
K A N A P K I        
Burger  z  po l sk i ego  rozbra t l a                       56
z  sosem borde la i se  

Kanapka  Reuben  z  naszym past ram i             56
i  domowym k imch i

D O D A T K I
M ł o d e  z i e m n i a k i                                        2 1
w emu l s j i  maś l ane j  z  koperk i em 

Sa ła ta  mas łowa  z  ke f i rem i  z io ł am i              2 1

Nasze  p i eczywo  na  zakwas ie                       1 8  
z  w ie j sk im  mas łem 

Niek l a syczny  de  vo la i l l e  w  panko      58
 z  se rem Marszow ick im  18  msc ,  j u s  d rob iowy  

z  w inem,  kapa rami  i  p i ecza rkami

B ia ła  k i e łbasa  w łasne j  roboty    5 1
puree ,  sos  g ravy,  kon f i tu ra  z  cebu l i

Stek  bave t te    74
S os  demi  g l ace ,  szpa rag i  z  g r i l l a

Maczanka  k rakowska    59
z  p i eczoną  ka rkówką  i  k l u ską  ch lebową      

 Schn i t ze l  z  w iep rzow iny    59
z  z i e lonym mas łem j ak  do  ś l imaków

 

P ieczony  ka l a f i o r    45
j og u r t  z  z io ł am i ,  z io łowa  k ruszonka ,  

s łoneczn i k

 Domowe  kopytka    49  
w mas lanym sos i e  cy t rusowym  

z  z i e lonymi  warzywami

P ie rog i  su r f  &  tu r f    59
z  wędzonym pst rąg iem i  n ’du j ą  

Gołąbk i  z  j agn ięc iną    49
Babaganusz  z  pa loną  kapustą ,  

sos  z  papryk i  marynowane j

P R Z E K Ą S K I

Mat j a s  ho lendersk i  na  ży tn im  ch leb ie         39
c reme  f ra i che ,  ogórek  ma łoso lny,  z i e lone  j ab łko

Tat a r  wo ł owy                                          49
p ik lowana  rzodk iewka ,  ogórek  ma łoso lny,  
a io l i  szczyp io rkowe

Chrup iąca  b r ioche  z  pa té  z  wąt róbek         39
p ik lowane  cze rwone  porzeczk i

 
Ro s t b e f  to n n a to                                      49
k remowy  sos  z  tuńczyka ,  se r  Marszow ick i  1 8  msc

G r i l l owa n e  sz p a ra g i                                 4 6
s os  ho lendersk i ,  j a j o  poche ,  c runch  panko  z  m igda łami

F r y t k i  z  m a j o n eze m  t r u f l owy m                   2 1
ze  szczyp io rk i em i  se rem Marszow ick im  18  msc

B A R  
S E R W I S
 
S e l e kc j a  s e rów  d o j rzewa j ą cyc h                   49       
miód  t ru f l owy

K ra kows ka  z  B a z a a r u                                 3 4
domowa  k i e łbasa  w ieprzowa  z  naszymi  k i szonkami

M a ce rowa n a  p i e r ś  z  ka c z k i  n a  z i m n o           3 5
przyprawy  ko rzenne ,  o l e j  r zepakowy  z  pomarańczą

O l i w k i                                                       1 9
  

O g ó r k i  m a ł o s o l n e                                      2 1
o le j  rzepakowy,  koper

O st r yg a  F i n e  d e  C l a i re                                2 1
mign ione t te/ l imonka -ch i l l i

ze s t aw  3  o s t r yg                                                 59     

  Z a p i e ka n a  ce b u l owa     39                                           Żu r  n a  wywa rze  r y bnym      39
             z  c i a s tem f rancusk im  i  se rem                                                            z  pu lpe tami  r ybnymi  i  z i emn iakami     

        

B I S T R O

T A L E R Z E  G Ł Ó W N E

Na leśn i k  Suze t te    34
z  l i k i e re m  G ra n d  M a r n i e r  

 
Bazaa rowa  Kremówka    34

Kog ie l  mog ie l    32
z  raba rba rem i  pa lonym cuk rem

Zakręcone  Bazaa rowe  c i a s teczka   32

S Ł O D K I E

do grup od 6 osób doliczamy 12% serwis
 

wykaz alergenów oraz gramatur dostępny u managera rezerwacje@bazaarbistro.pl

Z U P Y



S T A R T E R S

M at j a s  h e r r i n g  o n  r ye  b re a d                      39
c reme  f ra i che ,  g reen  app le ,  l ow-sa l t  cucumber

 
Bee f  t a r ta re                                            49
p ick l ed  rad i sh ,  l ow-sa l t  cucumber,  ch i ve  a io l i

Cr ipsy  b r ioche  w i th  l i ve r  pa té                   39
wi th  p i ck l ed  red  cu r ran t

 
To nnato  s ty l e  roas tbee f                            49
c reamy  tuna  sauce ,  Mar szow ick i  cheese  18  mth

G r i l l e d  a s p a ra g u s                                    4 6
ho l l anda i se  sauce ,  poached  egg ,  panko-a lmond  c runch

F r i e s  w i t h  t r u f f l e  m ayo                             2 1
ch ive  and  Marszow ick i  cheese  18  mth

B A R  
S E R V I C E
 
C h e e s e  s e l e c t i o n                                     49  
t ru f f l e  ho n ey

“ K ra kows ka ”  f ro m  B a z a a r  co l d  c u t             3 4
ho m e-m ad e  p o rk  s au sa g e  w i t h  o u r  p i c k l e s

M a ce ra te d  d u c k  b re a s t  co l d  cu t                 35
s p i ce s ,  ra pese ed  o i l  w i t h  o range

O l i ve s                                                     1 9
 

Low- s a l t  cu cu m b e r s                                  2 1
ra p e s e ed  o i l ,  d i l l

O yste r  F i n e  d e  C l a i re                                2 1
m ign ion e t te/ l im e - c h i l l i

s e t  o f  3  oys te r s                                               59

M A I N  C O U R S E

D E S S E R T S

  
              Baked  on ion  soup    39                                       Sou r - rye  soup  on  f i sh  b ro th   39   
                  w i t h  p u f f  p a s t r y  a n d  c h ee se                                                            w i th  f i shb a l l s  and  p o t a to e s  

    

S O U P S

Non-c l a ss i c  ch i cken  de  vo la i l l e     58
  i n  panko  w i th  Marszow ick i  cheese ,  j u s  w i th  w ine ,  

caper s  and  mushrooms

 Home  made  wh i te  sausage  5 1  
pota to  pu ree ,  g ravy  sauce  and  on ion  j am

Bavet te  s teak   74
Demi -g l ace  sauce ,  g r i l l e d  aspa ragus

 “ Maczanka  K rakowska”   59
l ong  baked  pork  w i th  b read  dump l i ng      

Pork  s chn i t ze l   59
wi th  sna i l  bu t te r       

 

Baked  cau l i f l ower     45  
yo g u r t  w i th  h e rb s ,  h e rb a l  c r u m b l e ,  su n f lowe r  

 
Hom e- made  “kopytka”    49
-  po l i sh  p o t a to  dump l i ngs  

w i t h  b u t te ry  l e m o n  s au ce  
an d  g re e n  veg e ta b le s

Sur f  &  t u r f  dump l i ngs     59
w i th  s m o ke d  t ro u t  a n d  n ’d u j a  

Cabbage  ro l l s  w i t h  l amb    49
b a b a g an u s h  w i t h  ro as te d  c ab b a g e ,

p i c k l e d  b e l l  p ep p e r  s au ce

Cre p e s  S u ze t te     3 4
wi th  Grand  Marn ie r  l i queur  

Ba z a a r  c re a m c a ke    3 4

Ko g e l  mo g e l    3 2
wi th  rhubarb  and  bu rn t  suga r

Ho me  ma d e  swe e t  j a r  co o k i e s   3 2

S A N D W I C H E S  
Burger  f rom po l i sh  bee f                            56
wi th  borde la i se  sauce  

Re u b e n  s a n d w i c h  w i t h  o u r  p a s t ra m i           5 6
and  home-made  k imch i

E X T R A S
Yo u n g  p o t a to e s                                        2 1
w i t h  b u t te r  a n d  d i l l  

G a rd e n  s a l a d  w i t h  ke f i r  a n d  h e r b s              2 1

Our  sou rdough  b read                                1 8
wi th  count ry  bu t te r  
  

from 6 people group we add 12% service fee reservations:     rezerwacje@bazaarbistro.pl


	BAR  SERWIS
	Selekcja serów dojrzewających                  49                 miód truflowy
	Krakowska z Bazaaru                                34 domowa kiełbasa wieprzowa z naszymi kiszonkami
	Macerowana pierś z kaczki na zimno          35 przyprawy korzenne, olej rzepakowy z pomarańczą

	Oliwki                                                      19
	Ogórki małosolne                                     21 olej rzepakowy, koper
	Ostryga Fine de Claire                               21 mignionette/limonka-chilli
	zestaw 3 ostryg                                                59


	PRZEKĄSKI
	Matjas holenderski na żytnim chlebie        39 creme fraiche, ogórek małosolny, zielone jabłko
	Tatar wołowy                                         49 piklowana rzodkiewka, ogórek małosolny,  aioli szczypiorkowe
	Chrupiąca brioche z paté z wątróbek        39 piklowane czerwone porzeczki
	Rostbef tonnato                                     49 kremowy sos z tuńczyka, ser Marszowicki 18 msc
	Grillowane szparagi                                46 sos holenderski, jajo poche, crunch panko z migdałami
	Frytki z majonezem truflowym                  21 ze szczypiorkiem i serem Marszowickim 18 msc
	Zapiekana cebulowa    39                                          Żur na wywarze rybnym     39              z ciastem francuskim i serem                                                           z pulpetami rybnymi i ziemniakami


	ZUPY
	TALERZE GŁÓWNE
	Pieczony kalafior   45 jogurt z ziołami, ziołowa kruszonka,  słonecznik
	Domowe kopytka   49  w maslanym sosie cytrusowym  z zielonymi warzywami
	Pierogi surf & turf   59 z wędzonym pstrągiem i n’dują
	Gołąbki z jagnięciną   49 Babaganusz z paloną kapustą,  sos z papryki marynowanej
	Nieklasyczny de volaille w panko     58  z serem Marszowickim 18 msc, jus drobiowy  z winem, kaparami i pieczarkami
	Biała kiełbasa własnej roboty   51 puree, sos gravy, konfitura z cebuli
	Stek bavette   74 Sos demi glace, szparagi z grilla
	Maczanka krakowska   59 z pieczoną karkówką i kluską chlebową
	Schnitzel z wieprzowiny   59 z zielonym masłem jak do ślimaków

	SŁODKIE
	KANAPKI
	Burger z polskiego rozbratla                      56 z sosem bordelaise
	Kanapka Reuben z naszym pastrami            56 i domowym kimchi
	DODATKI
	Młode ziemniaki                                       21 w emulsji maślanej z koperkiem
	Sałata masłowa z kefirem i ziołami             21
	Nasze pieczywo na zakwasie                      18  z wiejskim masłem
	Naleśnik Suzette   34 z likierem Grand Marnier

	Bazaarowa Kremówka   34
	Kogiel mogiel   32 z rabarbarem i palonym cukrem

	Zakręcone Bazaarowe ciasteczka  32


	SOUPS
	Baked onion soup   39                                      Sour-rye soup on fish broth  39                     with puff pastry and cheese                                                           with fishballs and potatoes

	MAIN COURSE
	DESSERTS
	Crepes Suzette    34 with Grand Marnier liqueur
	Bazaar cream cake   34
	Kogel mogel   32 with rhubarb and burnt sugar

	Home made sweet jar cookies  32


