
J A J A  
P O DAWA N E  Z  N ASZ Y M  ŚW IE Ż Y M  P IEC Z YW E M

J a j e c z n i c a  z  t rze c h  j a j                                2 9

Ja j a  po  tu recku                                          36
z  czosnkowym l abnehem,  fe tą  i  za ta rem

J a j a  p o  b e n e d y kt y ń s ku                               4 3
z  do j rzewa jącą  szynką  i  sosem ho lendersk im  

J a j a  w  p o m i d o ra c h  p o  ra n c h e r s ku                49
z  chor i zo ,  fe tą  i  papryczką  padrón  

B a z a a rowa  Sz a ksz u ka                                 4 2
ze  św ieżą  ko lendrą  

O m l e t  ze  sz p a ra g a m i                                  4 5
i  s e rem Marszow ick i m  18  msc  

T A L E R Z E  Ś N I A D A N I O W E
P O DAWA N E  Z  N ASZ Y M  ŚW IE Ż Y M  P IE C ZYW EM

Sz t a m p a                                                   49
z  s a d zo ny m i  j a j a m i                       
f rank fu r te rk i ,  szynka  gotowana ,  gz i k ,   
s e r  K ró lewsk i ,  s a ł a tka  z  v i na ig re t te ,  ogórek  k i szony

 
Ro ś l i n ny                                                   4 8
szpa rag i ,  domowy  hummus ,  o l iwk i ,  
s a ł a ty  z  v i na ig re t tem ,  nowa l i j k i

 
S m a row i d ł a  d o  c h l e b a                                39
pasta  j a j eczna  ze  szczyp io rem ,  pas ta  z  ło sos i a ,  
gz i k  ze  szczyp io rem  

 

K A N A P K I  I  B A J G L E

Burger  śn i adan iowy  z  rozbra t l a    48
z  j a j e c z n i c ą ,  b e ko n e m ,  s e re m  i  s o se m  k lo n owo - kawowym  

 
Tost  Madame  Monte  Chr i s to    46

z  j a j em sadzonym   
g o towa n ą  sz y n ką ,  s e re m  M a r szow i c k i m  1 8  m s c  

i  n a sz ą  ko n f i t u rą  m a l i n ową  z  róż ą

Tost  ba rdzo  se rowy    46
z  o s t r y m  j a l a p e n o  m a jo  z  ko le n d rą ,  d o m owy m  a io l i ,  

i  s a ł a t ką  z  v i n a ig re t te  

 
Bag ie tka  z  n ’du j ą  i  bu r ra tą    46  

m i ó d ,  p i s t a c j e ,  o l i wa  z io ł owa

Ba jg ie l  z  pas tą  j a j eczną    35
s e r  M arszow ick i  1 8  m sc ,  d o m owe  a i o l i  

i  s a ł a t ka  z  z i ó ł

 
Ba jg ie l  z  wędzonym łosos i em    45

j a j o  p o c h e ,  l a b n e h  z i o łowy,  sa ł a t a  i  so s  ho len d ersk i  

Ba jg ie l  z  g r i l l owanym chor i zo    45
p a p rycz ką  p a dró n ,  g z i k ,  j a l a p e n o  ma jo  

i  św ież a  ko len d ra  

Ba jg ie l  BLT  z  ku rczak iem ,    45
 bekonem i  j a j em sadzonym 

p o m id o r,  s a ł a ta  i  d o m owe  a io l i  

S Ł O D K I E  Ś N I A D A N I A

C h a ł ka  w  j a j ku    3 8
z  t r u skaw kam i ,  c rè m e  f ra i c h e  z  wan i l i ą  i  sy rope m  pom a ra ń c zowy m  

Len iwe  k lusk i  z  p i eczoną  b i a ł ą  czeko ladą    38
z  ka n d yzowa n ą  s kó r ką  z  p o m ara ń cz y,  p a lo ny m  m a s łe m  i  c rè m e  f ra i c h e  z  wa n i l i ą  

 
S łodk ie  wyp iek i  z  nasze j  p i eka rn i  

D O D A T K I

wie j sk i  boczek  /  szynka  do j rzewa jąca  /  f rank fu r te rka  /  Bazaa rowe  p ieczywo            9

g r i l l owane  chor i zo  /  wybrana  pasta  do  ch leba  /                                                   14
sa ła ty  ogrodowe  z  pomidorem ma l i nowym i  v i na ig re t te   

j a j ko  n a  m i ę k ko /  j a j ko  s a d zo n e  /  j a j ko  p o c h e  /                                                     6
mas ło  w ie j sk i e  /  nasza  kon f i tu ra  ma l i nowa  z  różą  

do grup od 6 osób doliczamy 12% serwis
 

wykaz alergenów oraz gramatur dostępny u managera rezerwacje@bazaarbistro.pl

 Ś N I A D A N I A  
Po n  -  S o b  9  -  1 3

N d z  9  -  1 3 : 30

zapytaj kelnera:)

B I S T R O



E G G S  
S E RV E D  W I T H  O U R  F R E S H  B R E A D

S c ra m b l e d  e g g s                                         2 9
 
Turk i sh  poached  eggs                                 36  
wi th  ga r l i c  l abneh ,  fe ta  cheese  and  za ' a ta r

B e n e d i c t  e g g s                                           4 3
wi th  r ipe r i ng  ham and  ho l l anda i se  sauce  

Rancher  eggs  i n  tomatoe  sauce                   49
wi th  chor i zo ,  fe ta  and  padrón  pepper

 
B a z a a r  S h a ks h u ka                                      4 2
wi th  f re sh  c i l an t ro

O m e l e t te  w i t h  a s p a ra g u s                            4 5
wi th  Marszow ick i  cheese  18  mth  

O U R  B R E A K F A S T  S E T S
S E RV E D  W IT H  O U R  F R E S H  B R E AD

Sztam pa  w i th  f r i ed  eggs                             49
s m o ke d  l o c a l  h a m ,  p o l i s h  co t t a g e  c h e e s e  “g z i k ” ,
f ra n k f u r te r s ,  c h e e s e  a n d  v i n a i g re t te  s a l a d

Vegetab le  se t                                            48
A s p a ra g u s ,  h o m e - m a d e  h u m m u s ,  o l i ve s ,  
v i n a i g re t te  s a l a d ,  o u r  p i c k l e s  

 
B re a d  s p re a d s                                           39
e g g  p a s te  w i t h  c h i ve s ,  s m o ke d  s a l m o n  w i t h  d i l l ,  
p o l i s h  co t t a g e  c h e e s e  “g z i k ”

 

S A N D W I C H E S  &  B A G E L S

Good  Morn ing  bu rge r    47
w i t h  s c ra m b le d  e g g s ,  c h e d d a r,  b a co n  

a n d  m a p l e  a n d  co f fe e  sa u ce  

Madame  Monte  Chr i s to  toas t    46
w i th  f r i ed  e gg

s m o ke d  h a m ,  M a rszow i c k i  c h e e s e  1 8  m t h ,   
a n d  o u r  ra s p b e r r y  a n d  ro s e  j a m

Very  cheese  toas t     46
w i t h  j a l a p e n o  m ayo  w i t h  c i l a n t ro ,  h o m e - m a d e  a io l i  

a n d  v in a ig re t te  s a l a d  

N’du ja  and  bu r ra ta  g r i l l ed  baguet te    46  
p ic k l e d  h o n ey,  p i s t a c h io s ,  h e r b a l  o l i ve  o i l  

Egg  paste  bage l    34
w i th  M a rszow ick i  c hee s e  1 8  m th ,  a io l i  

an d  f re s h  h e rb  s a l a d  

Smoked  s a lmon  bage l    45
w i th  poached  egg ,  

h e r b  l a b n e h ,  s a l a d  a n d  h o l l a n d a i se  sau ce  

Gr i l l ed  chor i zo  bage l    45
w i t h  p ad ró n  p e p p e r,  p o l i sh  co t t a g e  c h ee s e  “g z i k ” ,  

j a l a p e n o  m ayo  an d  c i l a n t ro  

 
BLT  bage l  w i th  ch i cken    45

b a co n  a n d  f r i e d  eg g ,  to m ato ,  l e t t u ce  
an d  h o m e - m a d e  a io l i  

S W E E T  B R E A K F A S T

F re n c h  to a s t  o n  b r i o c h e     3 8
w i t h  s t raw b e r r i e s ,  va n i l l a  c rè m e  f ra i c h e  a n d  o ra n g e  sy r u p

Swe e t  c h e e s e  a n d  p o t a to  d u m p l i n g s  “ Le n i we ”  w i t h  b a ke d  w h i te  c h o co l a te     3 8
b u r n t  b u t te r,  c a n d i e d  o ra n g e  p e e l  a n d  va n i l l a  c rè m e  f ra i c h e  

O u r  B a z a a r  b a ke r y  swe e t  p a s t r y  

a d d  w h a t  y o u  l i k e

co u n t r y  b a co n  /  m at u re d  h a m  /  f ra n k f u r te r  /  B a z a a r  b re a d                                    9

g r i l l e d  c h o r i zo  /  s e l e c te d  b re a d  s p re a d  /                                                            1 4
ga rden  sa l ad  w i th  po l i sh  tomato  and  v ina ig re t te   

s o f t  e g g /  f r i e d  e g g /  p o a c h e d  e g g                                                                       6
count ry  bu t te r  /  ou r  ra spber ry  and  rose  j am 

from 6 people group we add 12% service fee
 
 

list of allergens available at manager rezerwacje@bazaarbistro.pl

*ask waiter:)


	JAJA  PODAWANE Z NASZYM ŚWIEŻYM PIECZYWEM
	Jajecznica z trzech jaj                               29
	Jaja po turecku                                         36 z czosnkowym labnehem, fetą i zatarem
	Jaja po benedyktyńsku                              43 z dojrzewającą szynką i sosem holenderskim

	Jaja w pomidorach po ranchersku               49 z chorizo, fetą i papryczką padrón
	Bazaarowa Szakszuka                                42 ze świeżą kolendrą
	Omlet ze szparagami                                 45 i serem Marszowickim 18 msc
	TALERZE ŚNIADANIOWE PODAWANE Z NASZYM ŚWIEŻYM PIECZYWEM

	Sztampa                                                  49 z sadzonymi jajami                       frankfurterki, szynka gotowana, gzik,   ser Królewski, sałatka z vinaigrette, ogórek kiszony
	Roślinny                                                  48 szparagi, domowy hummus, oliwki,  sałaty z vinaigrettem, nowalijki
	Smarowidła do chleba                               39 pasta jajeczna ze szczypiorem, pasta z łososia,  gzik ze szczypiorem

	KANAPKI I BAJGLE
	Burger śniadaniowy z rozbratla   48 z jajecznicą, bekonem, serem i sosem klonowo-kawowym
	Tost Madame Monte Christo   46 z jajem sadzonym    gotowaną szynką, serem Marszowickim 18 msc  i naszą konfiturą malinową z różą
	Tost bardzo serowy   46 z ostrym jalapeno majo z kolendrą, domowym aioli,  i sałatką z vinaigrette
	Bagietka z n’dują i burratą   46  miód, pistacje, oliwa ziołowa
	Bajgiel z pastą jajeczną   35 ser Marszowicki 18 msc, domowe aioli  i sałatka z ziół
	Bajgiel z wędzonym łososiem   45 jajo poche, labneh ziołowy, sałata i sos holenderski
	Bajgiel z grillowanym chorizo   45 papryczką padrón, gzik, jalapeno majo  i świeża kolendra
	Bajgiel BLT z kurczakiem,   45  bekonem i jajem sadzonym  pomidor, sałata i domowe aioli

	SŁODKIE ŚNIADANIA
	Chałka w jajku   38 z truskawkami, crème fraiche z wanilią i syropem pomarańczowym
	Leniwe kluski z pieczoną białą czekoladą   38 z kandyzowaną skórką z pomarańczy, palonym masłem i crème fraiche z wanilią
	Słodkie wypieki z naszej piekarni

	DODATKI
	wiejski boczek / szynka dojrzewająca / frankfurterka / Bazaarowe pieczywo           9
	grillowane chorizo / wybrana pasta do chleba /                                                  14 sałaty ogrodowe z pomidorem malinowym i vinaigrette
	jajko na miękko/ jajko sadzone / jajko poche /                                                    6 masło wiejskie / nasza konfitura malinowa z różą
	wykaz alergenów oraz gramatur dostępny u managera
	do grup od 6 osób doliczamy 12% serwis
	rezerwacje@bazaarbistro.pl

	OUR BREAKFAST SETS SERVED WITH OUR FRESH BREAD
	Sztampa with fried eggs                            49 smoked local ham, polish cottage cheese “gzik”, frankfurters, cheese and vinaigrette salad
	Vegetable set                                           48 Asparagus, home-made hummus, olives,  vinaigrette salad, our pickles
	Bread spreads                                          39 egg paste with chives, smoked salmon with dill,  polish cottage cheese “gzik”


	SANDWICHES & BAGELS
	SWEET BREAKFAST
	French toast on brioche    38 with strawberries, vanilla crème fraiche and orange syrup
	Sweet cheese and potato dumplings “Leniwe” with baked white chocolate    38 burnt butter, candied orange peel and vanilla crème fraiche
	Our Bazaar bakery sweet pastry
	from 6 people group we add 12% service fee



